Tabelle A + Weinstatistik

A B C D E F H
Gesamtsumme Vertriebs- Hersteller, die im
2011 Erzeuder Hersteller und unternehmer und Einzelhandler Dienstleistungsbetr |[Wesentlichen auf Insgesamt
Lebensmittel-, 9 Verpacker (Einzelhandel) iebe der Einzelhandels- g

; . Transporteure
Weinstatistik stufe verkaufen
Zahl der Betriebe 31.610 1.990 1.237 16.236 39.471 6.783 97.327
Zahl der kontrollierten Betriebe 2.668 631 315 5.883 14.846 2.665 27.008
Zahl der Kontrollbesuche 3.835 3.516 479 11.774 20.958 4.363 44.925
Zahl der Betriebe mit VerstdRen *) |266 190 44 1.885 5.760 905 9.050
Art der VerstoRle
Hygiene (HACCP, Ausbildung) 23 56 16 726 2.536 310 3.667
Hygiene allgemein 62 119 23 1.413 5.102 762 7.481
Zusammensetzung (nicht 49 24 0 56 119 26 274
mikrobiologisch)
Kennzeichnung und Aufmachung 133 93 19 669 1.924 236 3.074
Andere 165 29 1 105 344 75 719

*) nur diejenigen Verstol3e, die zu formellen MaRnahmen der zustédndigen Behorden im Sinne der Leitlinien gefiihrt haben

Stand: 29.03.2012
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Puddinge Kremspeisen

Beanstandet

Beanst. in %

Beanstandungsgriinde

9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 28

21| ke agar 63| 12| 190%| ol o of o of 2| 6 o of 4 o of o of ol of of of of 1l ol of o o o
22[Teigwaren 203 16| 7.9%| o] o] o] o 3 o] 2[o of 9 of 1] o o o o 1| o] o o o s 3] o] 1
23 g‘c‘fael;‘:g‘g;te Olsamen 340 27| 7.9%| o| of ofl o 2| 2| 14/ o] o] 17| o] ol o ol o 2| ol of of 1 o o o of o
24 gz:tlfjrz'i';#;‘;ﬂanzemeiIe 127 6| 47%| o| ol o| o 1l ol olol of of 2/ of of 1| ol o of of of 2 o o o o o
Frischgemise
25|ausgenommen 669 10| 1,5%| o| o| o| o of of o|lo o 3 of of 2 3 of 11 1| of of ol of ol of of o
Rhabarber
26 gimﬂiiiﬂﬁgﬂuﬁggn 118 8| 6,8%| o| of o|f o of 1| 1/ o] ol 8 of o of of of of o of of of of of o o o
27|Pilze 46 1 22%| o| o] of o o o] o] o] of of of o of of o of o o of of o ol ol of o
28|Pilzerzeugnisse 63 2] 3.2%| o] o] o] o o o] o[ o of 1 of o] of of o of of of of of of of o of o
29 ;::Z%Z‘;gztre'”s‘:h"eﬂ"‘:h 402| 22| s5%| o] ol o] o 1l 2| olol ol 3 of of 2| 10/ of ol of of of of of of o of o
30 gﬁ:;p;:e”rkte sl 213 17| 80%| o] o of o 3] ol 3o of 9 of 3 1 of of of of of of of of of o o o
Fruchtséfte Fruchtnektare
31|Fruchtsirupe Fruchtsafte 311 53| 17,0%| o| o of o of 3| e/ o of 41| of 3 of of ol 1| 7| ol 1l of ol o o of o
getrocknet
Alkoholfreie Getranke
opp| | SRTE TGRSR 283| 16| 57%| o| of of o of ol 8 o 1 7| 1| 2| ol ol ol of 1l ol ol of of 2 s of 1

Getrankepulver auch
brennwertreduziert




Beanstandungsgriinde

9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 28

(o))
=
>
=
=
[3)
O
N
)
a1]

Beanstandet
Beanst. in %

Weinahnliche Getranke
35|SOwie deren 121 17| 153%| o|l o/ ol o] o/ o o] 3[o| of 12/ 4 o of of o of of of 2 of of of of o o
Weiterverarbeitungserzeu

gnisse

Biere bierahnliche
36|Getranke und Rohstoffe 231 12 52%| 0| 0] 0] 0] 3 0 0 11 ol O 8 of of of o] o o of of of of o 3 1| O 2
fur die Bierherstellung

Spirituosen und

37|spirituosenhaltige 238 371 155%| O] 0l Oof O] O 5 0| 10 O 0| 30 1 0 0 0 0 0 1 0 3 0 0 0 0 0 0
Getranke

39|Zucker 27 6] 222%| 0] ol ofj o] of 1) of ofo] of o o 5 o o o o o o o o o o o O O
Honige

40(Imkereierzeugnisse und 209 78| 37,3%| O] 0l Oof O] O 0 0| 30 0 4] 39 1 0 0 0 0 0| 35 0 2 2 0 0 0 0 0
Brotaufstriche

Konfitliren Gelees
|| EOTEERET 135| 42| 31,1%| o| o/ ol o] 1| o o] 13/ o| of 33 of 1| o ol o of of of of of of of of o o
Fruchtzubereitungen

auch brennwertreduziert

Speiseeis und Speise-

42|>! : 799| 84| 105%| ol o] of o] ol o o| 41| o] of 20| 3| 1| of ol o of 1| o of o] o| 27| 25| o] 20
eishalberzeugnisse

43[StRwaren 108] 32| 29.6%| o] 2| o] o] o] 1| 1| 4| o] o] 29 4| 2| o of o] 1 of o] of of o] of of of o

44| Schokoladen und 120 13| 11,8%| ol o/ ol o] of 1| o] 1/ o] of 12| 2| o of of o of 1 of of o of of of o o
Schokoladenwaren

45|Kakao 37 6] 16,2%| o] o[ o] of o] of of o] of of 5| o of of of of o] 1 o o] of of of o of o

4|Kaffee Kaffeeersatzstoffe 104 2| 1,9%| o| ol ol ol of of of 1|0 o o o of of of of o o 2| of o of of of of o

Kaffeezusatze

47| Tees und teedhnliche 263 5| 1,9%| o| ol o|of of of of 1fof of 5 of of of of of of of of of of of of of of o
Erzeugnisse

Sauglings- und

48 Kleinkindernahrungen

251 271 10,8%| Ol Oof Of O Oof O] O 9] 0] Of 25 of o of o o0 O O o o o O 0 of O 0

49|Diatetische Lebensmittel 146 14 9,6%| 0| Of 0] O] O 0 0 6] 0] Of 11 o o of o o0 O O o o o O 0 of O 0




50

(o))
=
>
=
=
[3)
O
N
)
a1]

Fertiggerichte und
zubereitete Speisen

420

Beanstandet

95

Beanst. in %

2

N

,6%

Beanstandungsgriinde

9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 28

51

Nahrungserganzungs-
mittel, Nahrstoff-
konzentrate und
Erganzungsnahrung

221

84

38,0%

52

Wirzmittel

146

15

10,3%

12

o
o
=
N
o
o
o
o
o
=
=
o
o
o
o
o
o

53

Gewlrze

232

3,0%

(=]
o
(2]
(=]
(=]
(=]
(=]
o
(=]
o
(=]
o
(=]
o
o
o
(=]
o

54

Aromastoffe

38

0,0%

56

Hilfsmittel aus
Zusatzstoffen u./o. LM
und Convenience-
Produkte

105

3,8%

57

Zusatzstoffe und wie
Zusatzstoffe verwendete
Lebensmittel und
Vitamine

69

10

14,5%

59

Trinkwasser
Mineralwasser
Tafelwasser Quellwasser
Brauchwasser

517

67

13,0%

21

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz, Jahresbericht 2011, Untersuchung und Beanstandung von Lebensmitteln




Kode Beanstandungsgrund Rechtsgrundlagen (beispielhaft)

1 |Gesundheitsschéadlich (mikrobiologische Verunreinigung) Art. 14 (1) i.V.m. (2) lit. a VO (EG) 178/2002; § 5 (1) LFGB

2 |Gesundheitsschadlich (andere Ursachen) Art. 14 (1) i.V.m. (2) lit. a VO (EG) 178/2002; § 5 (1) LFGB

3 |Gesundheitsgefahrdend (mikrobiologische Verunreinigung) VONn. 8§13 (1) LFGB; VO n. § 34 LFGB

4 |Gesundheitsgefahrdend (andere Ursachen) VO Nn. 813 (1) LFGB; VO n. § 34 LFGB

5 |[Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Verunreinigung) Art. 14 (1) i.V.m. (2) lit. b VO (EG) 178/2002

6 |Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen) Art. 14 (1) i.V.m. (2) lit. b VO (EG) 178/2002; § 11 (2) Nr. 1 LFGB

7 |Nachgemacht/ wertgemindert/ geschont 8§11 (2) Nr.2 LFGB; VO n. § 13 (4) LFGB

8 |lrrefihrend Art. 16 VO (EG) 178/2002; § 11 (1) LFGB

10 |Unzulédssige gesundheitsbezogene Angaben § 12 (1) LFGB, VO (EG) Nr. 1924/2006

11 |VerstoRe gegen Kennzeichnungsvorschritten VO n. § 35 LFGB oder materi_elle Kennzeichnungsbestimmungen in

unmittelbar geltendem Gemeinschaftsrecht

12 |Zusatzstoffe, fehlende Kenntlichmachung VO n. 8§13 (3) Nr. 1 LFGB

13 |Zusatzstoffe, unzuldssige Verwendung §6 (1) LFGB

14 |Pflanzenschutzmittel, Uberschreitungen von Héchstgehalten §9 (1) Nr. 1 LFGB, VO (EG) Nr. 396/2005

15 |Pflanzenschutzmittel, unzulassige Anwendung § 9 (1) Nr. 2 LFGB, VO (EG) Nr. 396/2005

16 Pharmakologisch wirksame _Stoffe, Uberschreitungen von VO (EG) Nr. 470/2009 und VO (EU) Nr. 37/2010, § 10 LFGB
Hochstgehalten oder Beurteilungswerten

17 |Schadstoffe, Uberschreitungen von Héchstgehalten VO (EG) 1881/2006; VO n. § 13 (5) LFGB
VerstoRRe gegen sonstige Vorschriften des LFGB oder darauf gestutzte

18
VO (andere Ursachen)

19 VerstoRRe gegen sonstige, Lebensmittel betreffende nationale 2.B. Milch- und MargarineG, Branntwein-MonopolG
Rechtsvorschriften

20 |VersttRe gegen sonstiges unmittelbar geltendes EG-Recht

21 [Keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen, stoffliche Beschaffenheit BfR, BVL, DGF, DIN u. a. freiwillige Vereinbarungen

22 |VerstoRR gegen Bestrahlungsverbot 8§ 8 (1) LFGB

23 Verstt')_rse g(_egen_sonstige Vors_cr_]riften des LFGB oder darauf gestitzte 2.B. Didt V. Mineral- und Tafelwasser V
VO (mikrobiologische Verunreinigungen)

24 Kl U_bgreinstimr_nung_mit Hilfsnormen, mikrobiologische BfR, BVL, DGF, DIN u. a. freiwillige Vereinbarungen
Verunreinigung (mikrobiologische Verunreinigung)

25 |Pharmakologisch wirksame Stoffe, unzuldssige Anwendung VO (EWG) 2377/90; § 10 LFGB

26 |Gentechnisch verdnderte Organismen, unzuldssige Verwendung VO (EG) Nr. 1829/2003, Art. 4

27 |Gentechnisch veranderte Organismen, fehlende Kennzeichnung VO (EG) Nr. 1830/2003, Art. 4; VO (EG) Nr. 1829/2003, Art. 13
Nichtlibereinstimmung mit Gemeinschaftsrecht beziiglich

28 |mikrobiologischer Beschaffenheit - Rechtsgrundlage enthalt kein VO (EG) Nr. 2073/2005
unmittelbares Verkehrsverbot -
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60
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Bedarfsgegenstande zur Reinigung
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84 Herstellung 299| 63| 21,1%| 0| 0| of o] of of o] of o] 0] O] O] 6|20[{40f 5| 5| O| 0|16 O
85 |Spielwaren und Scherzartikel 437 51| 11,7%| 0| Ol Of O] O 5| 0|17 7|23 2| O] Of Of O] Of Of O] Of Of O
86 Bedarfsgegenstande mit

Lebensmittelkontakt (BgLm) 651| 38| 5,8%| 0| 0| O 8| 0| 5/24] of O] 2| 0] O] O] of of of Of O] O] Of O
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Kode Beanstandungsgrund
Bedarfsgegenstande

Rechtsgrundlagen (beispielhaft)

Gesundheitsschadlich (mikrobiologische

30 L Art. 3 (1) lit. a VO (EG) 1935/2004; § 30 LFGB
Verunreinigung)
31 Gesundheitsschadlich (andere Ursachen) ﬁ:;tésl;(l) i 2 VIO ([5) A0E020043 5 &l LFERS & )
Gesundheitsgefahrdend auf Grund
32 Verwechslungsgefahr mit Lebensmitteln §5(2)Nr. 2 LFGB
33 Ubergang von Stoffen auf Lebensmittel § 31 (1) LFGB; Art. 3 (1) lit. b) u. c) VO (EG) 1935/2004
- . VO (EG) Nr. 852/2004 mit ggf. nach Art. 14 (2) lit. B VO
34 Unappetitliche und ekelerregende Beschaffenheit (EG) 178/2002: § 11 (2) Nr. 1 LFGB zu beanst. LM
35 VerstoRe gegen sonstige Rechtsvorschriften, stoffliche [Maf3n. n. Art. 5 (1) lit. @) bis g) VO (EG) 1935/2004; VO n. §
Beschaffenheit 32 LFGB; VO (EG) 1907/2006
36 VerstoRRe gegen sonstige Rechtsvorschriften, Art. 3 (2), Art. 4 (5) u. (6), Art. 5 (2) lit. k) u. I), Art. 15, Art.
Kennzeichnung, Aufmachung 16, Art. 17 VO (EG) 1935/2004; VO n. § 32 u. 8§ 35 LFGB
37 VerstoRRe gegen sonstige Rechtsvorschriften, stoffliche WRMG, GefahrstoffV, GPSG
Beschaffenheit
a8 VerstoB_e gegen sonstige Rechtsvorschriften, WRMG, GefahrstoffV, GPSG
Kennzeichnung, Aufmachung
39 Keine Uberelr!stlmmung e IS TEmE, Seiie s freiwillige Vereinbarungen BfR, BVL, DFG, DIN u. a.
Beschaffenheit
40 Keine U_berelnstlmmung mit Hiltsnormen, freiwillige Vereinbarungen BfR, BVL, DFG, DIN u. a.
Kennzeichnung, Aufmachung
Irreflihrende Bezeichnung, Aufmachung von
4l Bedarfsgegenstéanden mit Lebensmittelkontakt A 8180 (E8) M dRE A
sonstige Erzeugnisse
Gesundheitsgefahrdend auf Grund
49 Verwechslungsgefahr mit Lebensmitteln 85(2)Nr.2 LFGB
Kosmetische Stoffe
50 Gesundheitsschadlich § 26 LFGB
51 IrrefUhrend § 27 LFGB; VO n. § 35 LFGB
VerstoRe gegen Kennzeichnungsvorschriften (Chargen- )
52 Nr., Hersteller, MHD, Verwendungszweck, Liste der V.(.) n .§ 35. LIFEIES 55 4 (00), 9, B8 e, § S
: TatowiermittelVO
Bestandteile)
VerstoRe gegen Kennzeichnungsvorschriften
53 (Warnhinweise, Anwendungsbedingungen, Deklaration [VO n. § 28 u. § 35 LFGB; § 4 (2) KosmV
von Stoffen)
54 Verwendung verbotener Stoffe VO n. § 28 LFGB; 88 1 bis 3b KosmV, § 1 TatowiermittelVO
55 VerstoRe gegen sonstige Kennzeichnungsvorschriften |AerosolpackungsVO, BfR, BVL, Verbande u. and. freiwillige
und Hilfsnormen Vereinbarungen
VerstoRRe gegen sonstige Rechtsvorschriften oder WRMG, TRG, BfR, BVL, Verbande u. and. freiwillige
56 ) ; . .
Hilfsnormen, stoffliche Beschaffenheit Vereinbarungen
VerstoRe gegen Vorschriften zur Bereithaltung von
Unterlagen (Zusammensetzung, physikalisch )
57 chemische und mikrobiologische Spezifikation GMP- ?/S%n2.2§7i2 E:(BB)I\;IJP)g 29 LFGB; 88 5b und 5d KosmV, DIN EN
Belege, Sicherheitsbewertung Nebenwirkungen,
Wirkungsnachweise)
Gesundheitsgefahrdend auf Grund
58 Verwechslungsgefahr mit Lebensmitteln S9N & HACE
Tabakerzeugnisse
60 Verwendung nicht zugelassener Stoffe § 20 Vorl. Tabakgesetz
61 Werbeverbote § 21a und 8§ 22 Vorl. Tabakgesetz
62 Stoffliche Zusammensetzung 88 1, 2, 5 TabakV, § 2 TabprodV
63 Zusatzstoffe, fehlende Kenntlichmachung 88 3, 5 Nr.8 TabakV




8 4 TabakV, 88 6, 7, 8 und 9 TabprodV

64 Kennzeichnung
65 VerstoR gegen sonstige Vorschriften des
"VorlaufigenTabakgesetzes"
66 Verbot fur Tabakerzeugnisse zum anderweitigen oralen Tabak VO § 5a

Gebrauch




Tabellarischer Jahresbericht 2011- Gliederung

1.5 Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln
I1.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft
11.5.1.1. Salmonella spp.

11.5.1.2. Campylobacter spp.

11.5.1.3. Verotoxinbildende E. coli

11.5.1.4. Listeria monocytogenes

11.5.1.5. Staphylococcus aureus

11.5.1.6. Yersinia enterocolitica

11.5.1.7. Bacillus cereus

11.5.1.8. Clostridium perfringens

11.5.1.9. Vibrio spp.

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstande

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft

11.5.1.1. Salmonella spp.

Produktgruppe

Milch und -erzeugnisse

Eier und -produkte

Fleisch und -erzeugnisse (ohne Gefliigel)

Gefliigelfleisch und -erzeugnisse

Fische, Schalen-, Weich- und Krustentiere und -erzeugnisse
Sonstige Lebensmittel (u.a. Feinkostsalate, Fertiggerichte)
Kindernahrung

Summe

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011

Probenzahl

356
266
489
92
121
92
18
1434

negativ | positiv

356
265
486
87
118
92
18
1422

0

[=RN=REVRN RN

Anteil positiver Proben
(%)
0,0
0,4
0,6
5,4
2,5
0,0
0,0
0,8



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstande

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft
11.5.1.2. Campylobacter spp.

Anteil positiver Proben

Produktgruppe Probenzahl | negativ | positiv (%)
Milch und -erzeugnisse 94 91 3 3,2
Fleisch und -erzeugnisse (ohne Gefliigel) 228 226 2 0,9
Geflugelfleisch und -erzeugnisse 67 51 16 23,9
Summe 389 368 21 5,4

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstande

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft
11.5.1.3. Verotoxinbildende E. coli

Anteil positiver Proben

Produktgruppe Probenzahl | negativ | positiv (%)
Milch und -erzeugnisse 73 70 3 4,1
Fleisch und -erzeugnisse 120 116 4 3,3
Salate fir EHEC-Krise 185 185 0 0,0
Summe 378 371 7 1,9

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstande

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft

11.5.1.4. Listeria monocytogenes

Produktgruppe

Milch und -erzeugnisse

Fleisch und -erzeugnisse

Fische, Schalen-, Weich- und Krustentiere und -erzeugnisse
Sonstige Lebensmittel (u.a. Feinkostsalate, Fertiggerichte)
Kindernahrung

Summe

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011

Probenzahl

324
119
175
30
18
666

negativ | positiv

319
112
163
29
18
641

5
7
12

25

Anteil positiver Proben
(%)
1,5
5,9
6,9
3,3
0,0
3,8



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstande

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft

11.5.1.5. Staphylococcus aureus

Produktgruppe

Milch und -erzeugnisse

Fleisch und -erzeugnisse

Fische, Schalen-, Weich- und Krustentiere und -erzeugnisse
Sonstige Lebensmittel (u.a. Feinkostsalate, Fertiggerichte)
Kindernahrung

Summe

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011

Probenzahl

108
192
36
93
17
446

negativ | positiv

107
177
36
93
17
430

1
15
0
0
0
16

Anteil positiver Proben
(%)
0,9
7,8
0,0
0,0
0,0
3,6



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstande

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft
11.5.1.6. Yersinia enterocolitica

Anteil positiver Proben

Produktgruppe Probenzahl | negativ | positiv (%)
Kindernahrung 18 18 0 0,0
Fleisch und Fleischerzeugnisse 26 23 3 11,5
Summe 44 41 3 6,8

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstédnde

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft
11.5.1.7. Bacillus cereus

Anteil positiver Proben

Produktgruppe Probenzahl negativ positiv (%)
Milch und -erzeugnisse 48 48 0 0,0
Fleisch und -erzeugnisse 76 75 1 1,3
Fische, Schalen-, Weich- und Krustentiere und -erzeugnisse 35 34 1 2,9
Sonstige Lebensmittel (u.a. Feinkostsalate, Fertiggerichte) 71 71 0 0,0
Kindernahrung 18 18 0 0,0
Summe 248 246 2 0,8

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



Il Lebensmittel, Arzneimittel und Bedarfsgegenstande

11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft
11.5.1.8. Clostridium perfringens

Anteil positiver Proben

Produktgruppe Probenzahl | negativ | positiv (%)
Milch und -erzeugnisse 29 29 0 0,0
Fleisch und -erzeugnisse 102 97 5 4,9
Fische, Schalen-, Weich- und Krustentiere und -erzeugnisse 36 36 0 0,0
Fertiggerichte und Briihen/Suppen/So3en 56 56 0 0,0
Feinkosterzeugnisse 13 13 0 0,0
Summe 236 231 5 2,1

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



11.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln 2011

11.5.1. Untersuchungen von pathogenen Mikroorganismen bei Lebensmitteln tierischer Herkunft
11.5.1.9. Vibrio spp.

Produktgruppe Probenzahl | negativ | positiv |Anteil positiver Proben (%)
Fische, Schalen-, Weich- und Krustentiere und -erzeugnisse 52 47 1 1,9
Summe 52 47 1 1,9

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



Untersuchung von Lebensmitteln auf Tierarzneimittelriickstande

Unersuchter Parameter

Malachitgriin

Avermectine

Chloramphenicol

Peniciline/Makrolide

Nitrofurane
Antibiotika

Produktgruppe

Forellen, frisch

Corned Beef

Schafsdarme
Forellen, frisch
Pangasiusfisch, frisch
Tilapia, frisch
Lachs, frisch
Wels, frisch
Fisch- und
Krabbenerzeugnis
Vitamine,
Vitaminpraparate
Frischfleisch
Rind/Schwein, roh
Schafsdarme
Schafsdarme

Probenzahl

27

beanstandet

O o o/lo o oo

Anteil
beanstandeter
Proben (%)

Bemerkung

in5von7
stidamerikanischen
Corned Beef Proben
wurde Avermectin
<10 pg/kg
nachgewiesen.

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Zusammensetzung von Déner-Kebap

Unersuchter Parameter | Probenzahl | negativ | positiv | beanstandet

Produktbeschaffenheit 51 20
Starke 33 19 14 11
Rindfleisch 42 15 27 0
Geflugelfleisch 43 12 31 7
Schweinefleisch 42 41 1 1
Schaffleisch 16 15 1 0
Casein 37 33 4 0
Sojaprotein 37 6 31 4
Huhnereiklarprotein 37 34 3 1

Anteil
beanstandeter
Proben (%)

39,2

33,3

16,3

2,4

10,8
2,7

Bemerkung

Beanstandung der Verkehrsbezeichnung "Déner Kebap" als
irrefihrend, wenn ausschlieB3lich Hackfleisch bzw. Brat
verwendet wurde.

Beanstandung der Verkehrsbezeichnung
"HackfleischdrehspieR" als irrefiihrend, wenn Giberwiegend
Brat verwendet wurde.

Beanstandung wegen fehlender Kenntlichmachung.

Doéner Kebap kann sowohl mit als auch ohne Rindfleisch
(dann ausschlief3lich aus Schaffleisch) hergestellt werden,
weshalb sowohl positive als auch negative Ergebnisse nicht
zur Beanstandung fuhren.

Bei den sieben beanstandeten Proben fehlte die
Kenntlichmachung der bei einem Ddner Kebap unublichen
Verwendung von Gefligelfleisch

Die Bezeichnung "Schweinefleisch-Doner" ist irrefihrend.
Doéner Kebap kann Schaffleisch enthalten, weshalb positive
Ergebnisse nicht zur Beanstandung flihren.

Beanstandung wegen fehlender Kenntlichmachung.
Beanstandung wegen fehlender Kenntlichmachung.

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Tierartzusammensetzung Weich-Kase, Weil3-Kase, Feta

Anteil
Unersuchter Parameter| Probenzahl negativ positiv beanstandet | beanstandeter Bemerkung
Proben (%)
2 x irreflhrende Bezeichnung "Feta" in Speisekarte

Rinder-DNA 26 14 12 4 15,4 2 x irrefihrende Bezeichnung "Schafskase" in Speisekarte
Schaf-DNA 26 20 6 0
Ziegen-DNA 25 10 15 0

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Zusammensetzung von Fleischerzeugnissen:

Untersuchung auf Fremdwasser, Bindegewebseiweil3freies Fleischeiweil3,
Bindegewebseiweil¥freies Fleischeiweild im Fleischeiweild und Fleischeiweil3 im fettfreien Anteil

Anteil
Produktgruppe Probenzahl beanstandet | beanstandeter Bemerkung
Proben (%)
1 x Zuschnitt irrefiihrend, da zuviel Fett
2 x wertgemindert, da unzerkaubare Randschicht

Kasseler o1 4 4.4 2 x wertgemindert, da Fleischeiweil3 im fettfreien Anteil zu
gering und Fremdwasser zu hoch

Frikadellen 63 1 1.6 1 x Wertgemlndert, da gepokelte Fleischerzeugnisse
mitverarbeitet wurden

Leberknddel 17 0

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Zusammensetzung von Wurstwaren

Rohwurst:
Untersuchter Parameter

Fremdwasser
Bindegewebseiweil3freies
Fleischeiweil
Bindegewebseiweilifreies
Fleischeiweil3 im Fleischeiweil3

Bruhwurst:
Untersuchter Parameter

Fremdwasser
Bindegewebseiweilifreies
Fleischeiweil}
Bindegewebseiweil3freies
Fleischeiweild im Fleischeiweil}
Fettgehalt

Fremdeiweil3 (Casein, Soja,
Hlhnereiweil3)

Leberwurst:
Untersuchter Parameter

Fremdwasser
Bindegewebseiweilifreies
Fleischeiweil3
Bindegewebseiweil3freies
Fleischeiweil im Fleischeiweil3

Probenzahl

56
56

56

Probenzahl

233
233

233
233
186

Probenzahl

70
70

70

Anteil
beanstandet | beanstandeter
Proben (%)

0
0
0
Anteil
beanstandet | beanstandeter Bemerkung
Proben (%)
2 0,9 Lyoner und Jagdwurst mit zuviel Fremdwasser
0
1 0,4 In Fruhstlcksfleisch zu gering, zuviel Geleemantel.
2 0,9 Fettgehalt in Nahrwerttabelle zu niedrig angegeben.
2 1,1 2 x fehlende Kenntlichmachung Hiihnereiweil3
Anteil

beanstandet | beanstandeter
Proben (%)

7 10,0
1 14
2 2,9

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Untersuchung auf Histamin

Anteil
Produktgruppe Probenzahl |Beanstandung | beanstandeter
Proben (%)
Kase 4 0
frischer Fisch 25 0
Fischerzeugnisse 66 2 3,0
Feinkostsalat 2 1
Summe 72 3 4,2

JB2011-chemische Schwerpunkte.xIs



Beschaffenheit und Kennzeichnung bei Eiern

Unersuchter Anteil
Probenzahl beanstandet | beanstandeter Bemerkung
Parameter
Proben (%)

Luftkammer 93 2 2,2

Gewichtsklasse 89 5 5,6
Zwei der 10 beanstandeten Proben enthielten
irreflhrende Angaben in der Kennzeichnung.
Bei 8 Proben fehlten einzelne Kennzeichnungselemente

Kennzeichnung 94 10 10,6 bzw. waren formal nicht korrekt.

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Untersuchung von Lebensmitteln auf Nematoden

Anteil
Produktgruppe Probenzahl beanstandet | beanstandeter
Proben (%)
Frischfisch 64 6 9,4
Fischerzeugnisse 3 0
Summe 67 6 9,0

JB2011-chemische Schwerpunkte.xIs



Untersuchung auf Nitrit und Nitrat

davon fehlende davon davon Anteil
Produktgruppe Probenzahl beanstandet Kenntlich- Uberschreitung Uberschreitung | beanstandeter
machung Nitrit-Grenzwert | Nitrat-Grenzwert Proben (%)
Kéase 32 0
Rohfleisch 4 0
Rohpokelwaren 98 14 4 5 6 14,3
Kochpékelwaren 7 2 2
Rohwiirste 28 1 1 3,6
Brihwirste 19 4 4 211
sonstige Fleischerzeugnisse 20 1 5,0
Summe 176 22 12,5

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls




Untersuchung auf Konservierungsstoffe (Sorbinsaure + Benzoesaure) und Suf3stoffe (Apartam, Saccharin, Acesulfam K)

Anteil
Produktgruppe Probenzahl |Beanstandung | beanstandeter Bemerkung
Proben (%)
Milcherzeugnisse 21 0
Eiprodukte 2 0
Rohfleisch 0
Fleischerzeugnisse 45 0
Wurstwaren 25 0
Fischerzeugnisse 42 1 2,4 1 x fehlende Kenntlichmachung des Suf3stoffes in der Verkehrsbezeichnung
5 x Héchstmengenuberschreitung Benzoeséure
1 x Hochstmengeniberschreitung Sorbinséure
1 x Héchstmengeniiberschreitung Summe Benzeo- und Sorbinsaure
8 x fehlendende Kenntlichmachung Konservierungsstoffe
Schalen- 1 x fehlende Kenntlichmachung StR3stoffe
[Krustentiere 89 18 20,2 4 x fehlende Kenntlichmchung des StiRstoffes in der Verkehrsbezeichnung
4 x fehlende Kenntlichmachung Konservierungsstoffe
3 x fehlende Kenntlichmachung Suf3stoffe
6 x fehlende Kenntlichmchung des Suf3stoffes in der Verkehrsbezeichnung
Feinkostsalate 102 13 12,7 3 x fehlende Angabe der Verkehrsbezeichnung der Zusatzstoffe in Zusatzstoffliste
Fertiggerichte 5 0
Summe 334 32 9,6

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Untersuchung auf Phosphat

Anteil
Produktgruppe Probenzahl |Beanstandung | beanstandeter Bemerkung
Proben (%)

Kochpokelerzeugnisse 31 4 12,9 fehlende Kenntlichmachung
Gyros und Doner 17 3 17,6 fehlende Kenntlichmachung
sonstige Fleischerzeugnisse 21 1 4,8 fehlende Kenntlichmachung
Wurstwaren 33 5 15,2 fehlende Kenntlichmachung
Frischfisch 22 0

Fischerzeugnisse 4 0

Krebstiere und Schalentiere 74 1 14 fehlende Kenntlichmachung
Feinkostsalat 3 0

Summe 205 14 6,8

JB2011-chemische Schwerpunkte.xls



Pestiziduntersuchungen 2011

Untersuchung von Lebensmitteln pflanzlicher Herkunft auf Pestizide 2011
Ohne
Warencode |Warenbezeichnung Infand Ausland Angabe
n |lmR|>H n mR|>H| n mR|>H

15 Getreide 200 0 |0/ 10, O Oj22) 3|0
16 ‘Mehl 2 0 0 0 0 0 3 0 O
23 Hulsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 0 0 0/23, 0/0/121/1 0
24 Kartoffeln 21, 7 {016 3 0 /1|1 O
25 Frischgemuse 160, 58 1 2192|3429 2|0
26 Gemiuseerzeugnisse 2 0 0|1 1 0 5 210
27 Pilze 9 0|0 9 0O 01|00
29 Frischobst 106| 62 | 3 1165 120, 1 |11, 8 | O
30 Obstprodukte 1 1 0 0 0O | 0]39]21 3
33 Wein auch Jungwein 4|1 6 0,17 5 0,0, 00
48 Sauglings- und Kleinkindernahrung 10, 0 O O O 0j0] 0 O
53 Gewdurze 0 0 0| O 0O 0/ 5|0 1
Summe 3751134 | 5 333|163 3 96| 38 | 4

n: Zahl der Proben

mR: Zahl der Proben mit Riuckstanden

>H: Zahl der Proben tiber dem Hoéchstgehalt

Summe der
Proben
n | mR|>H
41 | 3 | 0
5 0|0
34| 1 0
38|11 O
261| 94 | 4
8 310
19, 0 | O
2821190 4
40 | 22 | 3
61|11 O
10, 0 | O
5 0 |1
804|335 12

Landesuntersuchungsamt, Institut flir Lebensmittelchemie Speyer

Stand: 04.06.2012



Landesuntersuchungsamt, Jahresbericht 2011:

Spirituosen, spirituosenhaltige Getranke

Warenbezeichnung Probenzahl Beanstandungen Beurteilung

Geist 7 1 erhdhter Zuckergehalt

Getreidespirituose 5 0

Likor 46 8 hoher Koffeingehalt, Verstol}
gegen Kennzeichnungsvor-
schriften (z.B. fehlen-
de/unzureichende Kenntlich-
machung, unzureichende Ver-
kehrsbezeichnung, fehlende
Alkoholangabe,
fehlende/unzureichende
Losangabe)

Obstbrand, Kernobst- 33 10 Versto3 gegen Kennzeich-

brand nungsvorschriften (z.B. unzu-
reichende Verkehrsbezeich-
nung, falsche Alkoholangabe,
irrefihrende Fullmengenanga-
be, fehlende Losangabe)

Steinobstbrand 107 16 nicht zum Verzehr geeignet
(wegen Ethylcarbamat), Ver-
stol3 gegen Kennzeichnungs-
vorschriften (z.B. unzureichen-
de Verkehrsbezeichnung, fal-
sche Alkoholangabe, fehlende
/ unzureichende Losangabe)

Weinbrand 6 0

Wodka 14 0

Sonstige 17 2

Gesamtprobenzahl 235 37 (15,7 %)




Landesuntersuchungsamt, Jahresbericht 2011:
weinahnliche Getranke sowie deren Weiterverarbeitungserzeugnisse,

auch alkoholreduziert oder alkoholfrei

Warenbezeichnung

Probenzahl

Beanstandungen

Beurteilung

Apfelwein

27

7

VerstoRR gegen Kennzeich-
nungsvorschriften (z.B.
unzureichende Kenntlich-
machung, falsche Alkohol-
angabe)

Heidelbeerwein

Verstol3 gegen Kennzeich-
nungsvorschriften (z.B.
fehlende Kenntlichma-
chung, irrefiihrendes Zu-
tatenverzeichnis)

Honigwein

13

VerstoRR gegen Kennzeich-
nungsvorschriften (unvoll-
standiges Zutatenverzeich-
nis)

Kirschwein

VerstoR gegen Kennzeich-
nungsvorschriften
(fehlende Kenntlichma-
chung)

sonstige Fruchtweine

14

Verstol3 gegen Kennzeich-
nungsvorschriften (unzu-
reichende Kenntlichma-
chung)

Fruchtperlwein

17

Maibowle

o

gluhweindhnliche Ge-
tranke

VerstoR gegen Kennzeich-
nungsvorschriften (z.B.
unzulassige Angabe ,Glih-
wein“, fehlen-
de/unzureichende Kennt-
lichmachung, irrefiih-
rendes Zutatenverzeichnis)

Gesamtprobenzahl

110

17 (15,5 %)




Landesuntersuchungsamt, Jahresbericht 2011:

Untersuchung und Beurteilung von weinhaltigen Getranken

Warenbezeichnung

Probenzahl

Beanstandungen

Beurteilung

Gluhwein

76

15

kein Gluhweincharakter bzw. sen-
sorisch nicht von handelstblicher
Beschaffenheit, zu niedriger Alko-
holgehalt, hoher Sorbitgehalt, er-
hohter SO,-Gehalt, erhdhter Sor-
binsauregehalt,Verstol3 gegen
Kennzeichnungsvorschriften (z.B.
Angabe ,Winzer Gluhwein“, unzu-
lassiger Hinweis auf Rumge-
schmack, falsche Alkoholangabe)

Maibowle

Sangria

11

VerstoR gegen Kennzeichnungs-
vorschriften (unvollstandiges Zu-
tatenverzeichnis)

weitere aromatisierte
weinhaltige Getranke

26

15

unzulassiger Alkoholzusatz, Ver-
stol3 gegen Kennzeichnungsvor-
schriften (z.B. Verkehrshezeich-
nung nicht in deutscher Sprache,
unzulassige Angabe ,Aperitif*,
falsche bzw. irrefiihrende Ge-
schmacksangabe, unzuléassiger
Hinweis auf Rumaroma, unzulas-
sige geografische Angabe, unzu-
reichende Allergenkennzeichnung,
falsche Alkoholangabe, fehlerhafte
Fullmengenangabe)

aromatisierte wein-
haltige Cocktails

32

unzulassiger Zusatz von Meta-
weinsaure, erhdhter Sorbinséaure-
gehalt, unzulassiger Verschluss,
VerstoRR gegen Kennzeichnungs-
vorschriften (z.B. unzuléssige
Verwendung des Begriffes ,Wein-
cocktail“, unvollstdndiges Zutaten-
verzeichnis, falsche Alkoholanga-
be)

alkoholfreier Wein,
schaumende Ge-
tranke aus alkohol-
freiem Wein

16

VerstolR gegen Kennzeichnungs-
vorschriften (z.B. nicht abgehobe-
ne Verkehrsbezeichnung, unzu-
lassige Rebsortenangabe, unvoll-
standigesZutatenverzeichnis, feh-
lerhafte Allergenkennzeichnung)

Sonstige

13

4

Proben insgesamt

180

46 (25,6 %)




11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.13 Allergene

Warencode

16

17
23

44
48
49

Produktgruppe

Auf Gluten unter-
suchte Erzeugnisse
Maismehl

Buchweizenmehl

Maisgriel3
Reisbrot, glutenfrei

Soja-Granulat

Schokolade
Sauglings- und Kleinkindernahrung
"glutenfreie” Backwaren/-mischungen

Seite 1 von 3

Zahl der negativen

Zahl der unter- Proben

suchten Proben

53

a7
3

(<8, <6 bzw. <10
mg/kg, je nach Matrix)

Zahl der positiven
Proben
(>3, > 6 bzw. >10 mg/kg,
je nach Matrix)

6
0

o B OO

0

1 (6 mg/kg)

Proben positiv und >20 mg Gluten pro
kg Lebensmittel in Angebotsform

5

0
4

(220 mg/kg, mit Warnhinweis;
960 mg/kg, nicht als "glutenfrei* gekenn-
zeichnet, ohne Warnhinweis;

8500 mg/kg, nicht als "glutenfrei" gekenn-
zeichnet, ohne Warnhinweis;
27000 ma/ka. mit Warnhinweis)

0
0
1
(45 mg/kg, mit Warnhinweis)

0
0

0

Aufgrund der Etikettierung sollte glutenhaltiges Getreide nicht als Zutat verwendet worden sein. Nicht alle Proben waren als "glutenfrei" gekennzeichnet.

Tab. 11.4.13.1: Gluten-Gehalt in Lebensmitteln 2011

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil

Kopie von 11.4.13 Tab_ILCTR_JB2011.xls
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11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.13 Allergene

Warencode

16
18

24
49

18
44

49

49

44

22
49

18

ILC Trier

Produktgruppe

Auf Erdnuss unter-suchte

Erzeugnisse (ELISA)

Musli-Riegel

Feine Backwaren, sif3

Knabbergeback, herzhaft

Kartoffelknabber-erzeugnis

Schokoladen

Auf Haselnuss unter-suchte

Erzeugnisse (ELISA)

Feine Backwaren, sif}

Schokoladen

Backware/Back-mischung,

glutenfrei
Auf Lupinenprotein
untersuchte Erzeugnisse
(ELISA)
Backmischung, glutenfrei
Auf Casein untersuchte
Erzeugnisse (ELISA)

Bitterschokolade

Auf Eiklarprotein unter-suchte
Erzeugnisse (ELISA)

Nudeln, eifrei

Nudeln, glutenfrei

Auf Weizen unter-suchte
Erzeugnisse (Real-time-PCR)

Buchweizenmehl

Zahl der unter- |Zahl der negativen| Zahl der positiven | Allergen-Gehalt der positiven

suchten Proben
42

1
17
6
1
18

17

10

10
17

17

17
16

Proben
42

1
17
6
1
18

14

17
16

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil

Proben
0

= O/ W Ooo oo

17

17

Proben [mg/kg] Bemerkungen

11; 77

1,4;1,5; 2,3

12; 50; 52; 52; 82; 110; 110;
130; 400; 520; 760; 770; 860;
1200; 1400; 1400; >1350

nur qualitative Analysen, da nur
PCR-Methoden zur Verfligung
stehen

Die beiden Proben wiesen auch

erhebliche Gluten-Gehalte auf.

Kopie von 11.4.13 Tab_ILCTR_JB2011.xls
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Zahl der unter- |Zahl der negativen| Zahl der positiven | Allergen-Gehalt der positiven

BEEIEOeE RECE VRS suchten Proben Proben Proben Proben [mg/kg] S SR
. nur qualitative Analysen, da nur
Auf Sgllerle unter.-suchte 21 9 12 PCF?—Methoden zuryVerf09ung
Erzeugnisse (Real-time-PCR)
stehen
14 Trockensuppen 11 3 8
49 Trockensuppen, glutenfrei 1 1 0
52 Wirzmittel 6 4 2
53 Gewirze 3 1 2
Auf Soja untersuchte nur qualitative Analysen, da nur
Erzeugnisse 4 4 0 PCR-Methoden zur Verfugung
(Real-time-PCR) stehen

49 Backmischung, glutenfrei 4 4 0

Auf Lactose unter-suchte

Erzeugnisse (Enzymatik) 23 23 0
03 Schnittkése 1 1 0
18 Butterkekse 2 2 0
32 Hafer-Drink 1 1 0
48 Sauglingsmilch-ersatznahrung 3 3 0
49 Backmischung, glutenfrei 16 16 0

Aufgrund der Etikettierung sollte das Allergen, auf das untersucht wurde, nicht zugesetzt worden sein.
ELISA = enzyme-linked immunosorbent assay, ein Protein-Nachweisverfahren
Real-time-PCR = Echtzeit-Polymerasekettenreaktion, ein DNA-Nachweisverfahren

Tab. 11.4.13.2: Allergen-Gehalt in Lebensmitteln 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil Kopie von 11.4.13 Tab_ILCTR_JB2011.xls



Il Lebensmittel, Arzneimittel & Bedarfsgegenstande

[I.5. Mikrobiologische Untersuchungen an Lebensmitteln

I1.5.5 Mikrobiologische Untersuchungen bei Lebensmitteln nichttierischer Herkunft

11.5.5.1 Untersuchung von Proben verschiedener Warencodes (WC)

Bezeichnung der Probe mit Warencode untersuchte | negativ | Beanstandungen Anteil
Proben positiver
Proben in %

WC 14 Solen, Suppen, Trockensuppen 10 10 0 0,0
WC 16 Getreideprodukte 32 32 0 0,0
WC 18 Feine Backwaren (nicht 255 220 35 13,7
durchgebackene

Fullungen)
WC 20 Feinkostsalate, Mayonnaisen, 98 94 4 4.1
emulgierte

Sof3en, kalte FertigsolRen
WC 21 Puddinge, Cremespeisen und 18 18 0 0,0
Desserts
WC 22 Teigwaren 78 72 6 7,7
WC 23 Tofu, Tofuerzeugnisse, 14 14 0
Hulsenfrichte,

Olsamen, Schalenobst 0,0
WC 24 Kartoffelerzeugnisse 2 2 0 0,0
WC 25 Rohkostsalate, Frischgemise,

ausgenommen Rhabarber 27 27 0 0,0
WC 26 Gemiise- und Gemuseerzeugnisse 14 14 0 0,0
WC 27 Pilze 2 1 1 50,0
WC 28 Pilze/Pilzerzeugnisse getrocknet 34 34 0 0,0
WC 29 Frischobst mit Rhabarber 1 1 0 0,0
WC 30 Obstprodukte 19 19 0 0,0
WC 31 Fruchtsafte 33 31 2 6,1
WC 32 Alkoholfreie Getréanke aus 122 118 4 3,3
Schankanl.,

Getrankeansatze/-pulver
WC 36 Alkoholische Getranke aus 60 57 3
Schankanl. 5,0
WC 40 Honige, Brotaufstrich 23 23 0 0,0
WC 42 Speiseeis, Eis auf Milch- u. 643 616 27 4,2
Wasserbasis
WC 43 Sulwaren 8 8 0 0,0
WC 44 Schokoladen und 22 22 0 0,0
Schokoladenwaren
WC 47 Tee, teedhnliche Erzeugnisse 80 80 0 0,0
WC 49 Diatetische Lebensmittel 1 1 0 0,0
WC 50 Fertiggerichte, zubereitete 178 162 16
Speisen, etc. 9,0
WC 52 Wirzmittel 4 4 0 0,0
WC 53 Gewlirze 96 96 0 0,0
WC 59 349 336 11 3,2
Trinkwasser/Brauchwasser/Mineral-

Quell- und Tafelwasser
Summe 2223 2114 109




11.5.5.2 Untersuchte Proben bestimmter Warencodes in Produktgruppen zusammengefasst

Produktgruppe (Matrixgruppe) Probenzahl negativ positiv Anteil positiver
Proben (%)

Suppen, Brihen, Saucen 34 34 0 0,0

WC: 14, 2001 bis 2003, 5204, 5206

Getreide und Backwaren 365 324 41 11,2

WC: 15, 16, 17, 18 ,22

Obst und Gemuse 113 112 1 0,9

WC: 24 bis 30, 2301 bis 2304, 2306, 2309

Krauter und Gewdurze 96 96 0 0,0

WC: 52 (auRBer 5204,5206) 53

Alkoholfreie Getranke (mit Eiswirfel etc.) 504 487 17 3,4

31, 32, 5911 bis 5913 (mit 5909 etc)

Alkoholische Getranke (ohne Wein) 60 57 3 5,0

WC: 35, 26, 37

Eis und Desserts 661 634 27 4.1

WC: 21, 42

Schokolade, Kakao, kakaohaltige Erzeugn., 102 102 0 0,0

Kaffee, Tee - WC: 44, 45, 46, 47

Zuckerwaren 8 8 0 0,0

WC: 39, 4001 bis 4005, 4009 bis 4011, 43

Fertiggerichte 178 162 16 9,0

WC: 50

Lebensmittel fir besonderer 1 1 0 0,0

Erndhrungsformen

WC: 48, 49

andere Lebensmittel (mit Feinkostsalaten) 101 97 4 4,0

W(C: 2004 bis 2050, 4006, 4007, 4012, 41, 51

Summe 2223 2114 109




11.5.5.3 Salmonella spp.

Produktgruppe Probenzahl negativ positiv Anteil positiver
Proben (%)
Suppen, Brihen, Saucen 34 34 0 0,0
Getreide und Feine Backwaren 365 365 0 0,0
Obst und Gemiise 113 113 0 0,0
Krauter und Gewirze 96 96 0 0,0
Alkoholfreie Getréanke (ohne Mineral- 155 155 0 0,0
[Trinkwasser..)
Eis und Desserts 661 661 0 0,0
Schokolade, Kakao, kakaohalt. Erzeugn., Kaffee, 102 102 0 0,0
Tee
Zuckerwaren 8 8 0 0,0
Lebensmittel fur besonderer Erndhrungsformen 1 1 0 0,0
Fertiggerichte 178 178 0 0,0
andere Lebensmittel (z.B. Feinkostsalate) 101 101 0 0,0
Summe 1.814 1.814 0
I1.5.5.4 Listeria monocytogenes
Produktgruppe Probenzahl negativ positiv Anteil positiver
Proben (%)
Suppen, Brihen, Saucen (ohne 52) 30 30 0 0,0
Getreide und Backwaren (ohne 16) 333 329 4 1,2
Obst und Gemuse (ohne 26, 27, 28) 76 75 1 1,3
Eis und Desserts 661 661 0 0,0
Lebensmittel fir besonderer Erndhrungsformen 1 1 0 0,0
Fertiggerichte 178 177 1 0,6
andere Lebensmittel (nur Feinkostsalate) 78 76 2 2,6
Summe 1.357 1.349 8
11.5.5.5 Staphylococcus aureus
Produktgruppe Probenzahl negativ positiv Anteil positiver
Proben (%)
Suppen, Briithen, Saucen (ohne 52) 30 30 0 0,0
Getreide und Backwaren (ohne 16) 333 329 4 1,2
Obst und Gemiise (ohne 26, 27, 28) 44 44 0 0,0
Eis und Desserts 661 661 0 0,0
Zuckerwaren 8 8 0 0,0
Lebensmittel fir besonderer Erndhrungsformen 1 1 0 0,0
Fertiggerichte 178 176 2 1,1
Andere Lebensmittel (nur Feinkostsalate) 78 78 0 0,0
Summe 1.333 1.327 6
11.5.5.6 Bacillus cereus
Produktgruppe Probenzahl negativ positiv Anteil positiver
Proben (%)
Suppen, Brithen, Saucen (ohne 20) 14 14 0 0,0
Getreide und Backwaren (ohne 16) 333 330 3 0,9
Obst und Gemise (ohne 23 bis 27) 53 45 8 15,1
Eis und Desserts (ohne Eis) 18 17 1 5,6
Zuckerwaren 8 8 0 0,0
Fertiggerichte 178 176 2 1,1
Summe 604 590 14




11.5.5.7 Clostridium perfringens

Produktgruppe Probenzahl negativ positiv Anteil positiver
Proben (%)

Suppen, Brihen, Saucen (ohne 20) 14 14 0 0,0

Obst und Gemuse (ohne 25, 26) 35 35 0 0,0

Alkoholfreie Getranke (nur Mineral-, Trinkwasser 349 349 0 0,0

(Eiswirfel) und Brauchwasser (Scherbeneis)

Summe 398 398 0

11.5.5.8 Pseudomonas aeruginosa

Produktgruppe Probenzahl negativ positiv Anteil positiver
Proben (%)

Alkoholfreie Getrénke (nur Mineral-, Trinkwasser 349 346 3 0,9

(Eiswurfel) und Brauchwasser (Scherbeneis)

Summe 349 346 3
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1.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.1 Novel food /gentechnisch veranderte Lebensmittel(-Zutaten)

Waren- |Produktgruppe Zahl der | Zahl der Zahl der Proben | Proben | Proben nicht Bemerkungen
code unter- | negativen | positiven positiv | 0,2% | groRer | quanti-
suchten | Proben Proben und bis 0,9 % | fizierbar
Proben bis 0.1% 0.9%
Auf gv—SOja untersuchte 55 23 12 7 3 1 1
Erzeugnisse
Formfleischvorderschinken mit
o7 B -
Sojaproteinisolat
Langkornreis 2
15 Sehr geringe Spur
Popcornmais 1 1 1/Roundup Ready-
Soja
22 |Sojanudeln 1 1
Soja: Mehl, Schrot, Flocken, 9 6 3 3
Granulat, Fleischersatz
Probe mit Gehalt >
0,9 % war als
23 |Sojabohnen 4 3 1 1 gentechnisch
verandert
agekennzeichnet
Tofu, Tofu-Erzeugnisse 17 15 2 2
Sojagetréanke 6 6
40 Honig 1 1
- } Die 4 positiven
4g | Sauglings- und Kiein- 5 1 4 1 3 Proben enthielten
kindernahrung X L
Sojaproteinisolat
Sportlernahrung,
49 Aufbaunahrung, kalorienarme 1 1 1
Ernéhrung
52 |Speisesenf 5 5 Allg Proben ohne
Soja-Spuren
Auf gv-Mals untersuchte 66 66 0 0 0 0 0
Erzeugnisse
15 Maiskdrner zur Herstellung von 7 7
Popcorn
Maismehl 14 14
16 Maisgriefd 4 4
Maisstérke 1 1
Popcorn 3 3
17 | Brot 1 1
18 Maisgeback 2 2
25 |Zuckermais 14 14
26 |Gemisekonserve mit Mais 1 1
40 Honig 1 1 ohne Mais-Spuren
Sé&uglings- und
48 Kleinkindernahrung 8 8
Backware/Backmischung,
49 )
glutenfrei
50 Maisfladen fir Tacos 3
. Alle Proben ohne
52 |Speisesenf 5 Mais-Spuren
Auf gv-Leinsamen . 20 20
untersuchte Erzeugnisse
23 Leinsamen 20 20
Auf gv—Rels untersuchte 27 26 1
Erzeugnisse
15 Reiskdrner 12 12
positive Probe
22 Reisnudeln aus China 14 13 1 enthielt nicht
zugelassenen
Bt63-Reis
49 Backwaren, glutenfrei 1 1
ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil
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Waren- |Produktgruppe Zahl der | Zahl der Zahl der Proben | Proben | Proben nicht Bemerkungen
code unter- | negativen | positiven positiv | 0,2% | grofBer | quanti-
suchten | Proben Proben und bis 0,9% | fizierbar
Proben bis 0.1 % 0.9%
Auf gv-Kartoffeln _ 17 17
untersuchte Erzeugnisse
24 Kartoffelbreipulver 10 10
KartoffelkloBpulver 7 7
Auf gv—Raps untersuchte 15 14 1 1
Erzeugnisse
23 Rapskorner 4 4
positive Probe
. enthielt GT73-,
52 |Speisesenf 11 10 1 Ms8- und Rf3-
Raps
Auf gv-Erdnuss untersuchte
. 4 4
Erzeugnisse
18 Erdnussflips 2 2
23 Erdnussriegel 1 1
40 | Erdnussbutter 1 1
25  |Zucchini-Frichte 10 10
29 |Papayafriichte 12 12
positive Probe
enthielt nicht
40 Honig 35 34 1 1 zugelassenen
GT73-Raps-Pollen

Tab. 11.4.1.1: Gentechnisch verénderte Bestandteile in Lebensmitteln - 2011

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil
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I1.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.12 Sonstige spezielle Untersuchungen (Acrylamid)

WC |Warenbezeichnung

16

17

18

24

46

48

48

Frihstlckscerealien
(auBer Misli und

Porridae)
Brotchips

Feine Backwaren

- Spekulatius

- Lebkuchen

- Knabbererzeugnisse
Kartoffeln

- Bratkartoffeln

- Kartoffelchips

- Pommes frites

- Kartoffelpuffer

Kaffee, gerdstet
Kekse und Zwieback fur

Sauglinge und
Kleinkinder
Getreidebeikost flr
Sauglinge und
Kleinkinder

Proben- |positiv* |Bereich der

zahl

Anzahl der

postiven Proben tber
Werte [pg/kg]/dem Richt-/
Signalwert

10 10 15- 338
2 2 30-122
23 23 17 - 1278
6 6 31-207
4 4 17-1278
13 13 40 - 423
47 47 18- 1339
6 6 18 - 699
19 19 25 - 860
11 11 48 - 417
11 11 280 - 1339
11 11 104 - 221
7 7 6-108
11 1 6

* Untersuchungsergebnisse tber der jeweiligen Bestimmungsgrenze
** Richtwert flr weiches Brot
*** Maximaler Signalwert, wenn keine Angabe fir die Warengruppe erfolgt

Tabelle 11.4.12.1: Untersuchung von Lebensmitteln auf Acrylamid - 2011

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil

Richtwert Signalwert

[Hg/kg] [ng/kg]
Empfehlung der |8. Berechnung

Kommission ab 18.11.2010
vom 10.01.2011
0 400
0 150**
2
0 500
2 1000
0 500
2
0 1000***
0 1000
0 600
2 870
0 450
0 250
0 100

I1.4.12_Tab_ILCTR_JB2011.Xls



I1.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.12 Sonstige spezielle Untersuchungen (Sudanfarbstoffe)

WC |Warenbezeichnung Proben- Anzahl der Proben, in denen
zahl Sudanfarbstoffe nachgewiesen
wurden*
13 Fette, Ole 6 0
14 Suppen, Sol3en 1 0
52 Wirzmittel 29 0
53 Gewilrze 20 0

* Sudanfarbstoffe sind als Lebensmittelzusatzstoffe nicht zugelassen.

Tabelle 11.4.12.2: Untersuchung von Lebensmitteln auf Sudanfarbstoffe - 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil 11.4.12 _Tab_ILCTR_JB2011.xls



I1.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.12 Sonstige spezielle Untersuchungen (3-MCPD und 3-MCPD-FE)

wcC

02
13
18

52

Warenbezeichnung

Butterschmalz

Fette und Ole

Feine Backwaren
Wirzmittel

- Sojasaucen

- Sonstige Wirzmittel

Parameter |Proben-
zahl
3-MCPD-FE 1
3-MCPD-FE 44
3-MCPD 15
29
3-MCPD 24
5

positiv*

1
30
3
10
10
0

Bereich der Anzahl der
positiven Werte |Proben iber
dem Hoéchst-
aehalt**
2 mg/kg -
0,2 - 3 mg/kg -
4 - 74 pg/kg -
4 - 16 pg/kg
4 -16 pg/kg 0

* 3-MCPD-FE Uber der Bestimmungsgrenze von 0,2 mg/kg bzw. 3-MCPD uber der Bestimmungsgrenze
von 4 pg/kg fur Wirzmittel und feine Backwaren
** Hochstgehalte fur 3-MCPD von 20 pg/kg fiir Sojasof3e und hydrolysiertes Pflanzenprotein, wahrend
fur 3-MCPD-FE derzeit kein Hochstgehalt festgelegt ist.

Tabelle 11.4.12.3: Untersuchung von Lebensmitteln auf 3-MCPD und 3-MCPD-FE - 2011

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil 11.4.12 _Tab_ILCTR_JB2011.xls



1.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.2 Bestrahlte Lebensmittel

Untersuchungsmethode
WC Warenbezeichnung E;cr)]:)en- Bestrahlung Begasung Beanstandungen
TL| ESR | GC/MS | Bromid* | EO**
3 Kase 16 16 0
6 Fleisch (Gefliigel) 12 12 0
7 Fleischerzeugnisse 6 6 0
1
11 Fischerzeugnisse 11 11 (Trockenfisch unzulassig
bestrahlt)
Krusten-, Schalen-,
12 Weichtiere ! ! 0
1
Instantsuppe mit
14 Suppen 9 9 bestrahlterg Gew[]rze?}pohne
Kenntlichmachung)
15 Getreide (Reis) 10 10 0
28 Pilzerzeugnisse 12| 12 0
29 Frischobst 18 18 0
30 Obst, getrocknet 2 2 0
47 Tee 17| 17 0
51 Néh_rstoffkonzentrate, 4 7 0
Erganzungsnahrung

3
53 Gewiirze 36| 5 5 26 (Verstol3e gegen Kenn-
zeichnungsvorschriften)
Summe 163| 50 55 22 10 26 5

* Bromid mittels GC/ECD
** Ethylenoxid mittels GC/ECD

Tabelle 11.4.2.1: Untersuchung von Lebensmitteln auf Bestrahlung bzw. Begasung - 2011

LUA - ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil 11.4.2_Tab_ILCTR_JB2011.xls



11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenzahl Untersuchungen Gehalte tber der

positiv, jedoch Hochstmenge®

<Héchstmenge®
Aflatoxine (B;, Gesamt) 357 93 (26 %) 5 (1,4 %)
Aflatoxin M, 63 0 0
Mutterkornanteil 0 0 0
Patulin 46 6 (13 %) 1 (2 %)
Ochratoxin A 280 104 (37 %) 1 (0,4 %)
Fumonisine 34 31 (91 %) 0
Deoxynivalenol 77 34 (44 %) 0
Zearalenon 9 7 (78 %) 0
Mutterkornalkaloide 14 9 (64 %) 0
T-2-Toxin, HT-2-Toxin 0 0 0
Summe 880 284 (32 %) 7 (1 %)

*Eiir Mutterkornalkaloide und T2- und HT2-Toxin gibt es momentan noch keine gesetzliche Héchstmenge.

Tabelle 11.4.6.1: Mykotoxin-Untersuchungen - 2011

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil
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11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenzahl Proben positiv’ AFB, bzw. |Proben uber der
Gesamtaflatoxine, jedoch Hochstmenge
<Hdchstmenae
Pistazien, gerdstet, (un)gesalzen, mit Schale 14 1 (7 %) 1 (7 %)?
Pistazien 2 1 (50 %) 1 (50 %)?
Mandeln, suf3, gehobelt 1 0 0
Mandeln, sif3, gehackt 1 0 0
Mandeln, sui3, gemahlen 11 8 (73 %) 0
Mandeln, si3, ganz 16 1 (6 %) 0
Mandeln, suf3, gestiftet 2 0 0
Mandeln, gebrannt 2 0 0
Haselnusskerne, gehackt 2 2 (100 %) 0
Haselnusskerne, ganz 13 0 0
Haselnusskerne, ganz, gerdstet 3 0 0
Haselnusskerne, gemahlen 10 4 (40 %) 0
Erdnisse, nicht gerostet 3 0 0
Erdnisse in der Schale, gerdstet 14 2 (14 %) 0
Erdnisse, gerdstet (un)gesalzen 5 0 0
Erdnisse, gebrannt 1 0 0
Melonenkerne, getrocknet 1 0 0
Sonnenblumenkerne 3 2 (67 %) 0
Kurbiskerne 17 1 (6 %) 0
Sesam 15 2 (13 %) 0
Nussmischungen 12 1(1%) 0
Pinienkerne 15 6 (40 %) 0
Bohne, rot, getrocknet 2 0 0
Bohne, weil, getrocknet 2 0 0
Augenbohne, getrocknet 2 0 0
Marzipanrohmasse 10 1 (10 %) 0
Halva mit Pistazien 15 5 (30 %) 0
Erdnusscreme, Erdnussmus 9 4 (44 %) 0
Nuss-Nougat -Creme 6 2 (33 %) 0
Halberzeugnis flr Speiseeis - Nusspaste 8 4 (50 %) 0
Halberzeugnis fur Speiseeis - Pistazienpaste 10 5 (50 %) 0
getrocknete Feigen 31 6 (19 %) 0
getrocknete Datteln 5 0 0
Mango, getrocknet 1 0 0
Cranberries 1 0 0
Erdbeeren, getrocknet 1 0 0
Mischobst, getocknet 1 0 0
Aprikosen, getrocknet 3 0 0
Sultaninen 14 0 0
Weinbeeren 1 0 0
Basmati-Reis 13 9 (69 %) 1 (8 %)®
Buchweizen 10 0 1 (10 %)*
Vollkorn-Musli 1 0 0
Hirse 5 0 0
Lokum mit Pistazien 1 0 1 (100 %)
Pfeffer, schwarz, gemahlen 8 7 (88 %) 0
Pfeffer, weild, gemahlen 1 0 0
Paprikapulver 8 8 (100 %) 0

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil
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11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenzahl Proben positiv’ AFB, bzw. |Proben uber der

Gesamtaflatoxine, jedoch Hochstmenge

<Hdchstmenae
Ingwer, gemahlen 4 3 (75 %) 0
Muskatnuss, gemahlen 8 7 (88 %) 0
Muskatnusswurzer 2 1 (50 %) 0
Curcuma, gemahlen 4 0 0
Currypulver 6 0 0
Sumach 1 0 0
Summe 357 93 (26 %) 5 (1,4 %)

! Nachweisgrenze 0,2 pg/kg Aflatoxin B, bzw. 0,8 pg/kg Gesamtaflatoxine
2 Hchstmengen nach VO (EG) Nr. 1881/2006: 8 pg/kg Aflatoxin B, und 10 pg/kg fir Gesamtaflatoxine
3 Hochstmengen nach VO (EG) Nr. 1881/2006: 2 nug/kg Aflatoxin B, und 4 pg/kg fir Gesamtaflatoxine

Tabelle 11.4.6.2: Aflatoxine in verschiedenen pflanzlichen Lebensmitteln - 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil 11.4.6_Tab ILCTR_JB 2011.xls



11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenart Herkunft Probenzahl |Proben
Sammelmilch, unbehandelt Deutschland 27
Kaffeesahne/Kondensmilch 11
Buttermilch 10

Deutschland 6
Camembert Frankreich 5

ohne Angabe 4
Summe 63

Aflatoxin M,

o000 oo

0

Bereich der
positiven Werte

! Nachweisgrenze 5 ng/kg bei Milch, 10 ng/kg bei Buttermilch, 15 ng/kg bei Kondensmilch

und 50 ng/kg bei Kase

Tab. 11.4.6.3: Aflatoxin M ; in Milch und Milchprodukten - 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil
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11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenart Proben- |proben positiv* Proben lber Bereich der positiven
zahl Patulin, jedoch Hochstmenge® |Werte
<Hochstmenge (Hg/kg bzw. pgll)
Apfelsaft 27 6 (22 %) 1 (4 %) 5-59
Birnensaft 9 0 0
Apfelmus/-kompott 10 0 0
Summe 46 6 (13 %) 1(2 %)

! Nachweisgrenze 3 pg/l
2 Hochstgehalt Apfelsaft: 50 pg/kg, Apfelsaft fir Kleinkinder: 10 pg/kg; Apfelmus/-kompott: 25 pg/kg

Tab. 11.4.6.4: Patulin in verschiedenen pflanzlichen Lebensmitteln - 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil 11.4.6_Tab ILCTR_JB 2011.xls



11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenart

Wein, wei?*
Mandeln, siiR, ganz?

Erdnisse in der Schale, gerdstet®

Kirbiskerne?

Mango, getrocknet?

Feigen, getrocknet®

Datteln, getrocknet®
Cranberries, getrocknet2
Sultaninen®

Rosinen?

Aprikosen, getrocknet?
Mischobst, getrocknet?
Erdbeeren, getrocknet?
Papaya, getrocknet?
Kakaopulver

Schokolade mit hohem
Kakaoanteil?®

Lakritz®

Krautertee mit StuRholzwurzel®
Instantkaffee®
Buchweizenkorner?

Hirse?

Vollkornmiisli®
Weizenmeh!?

Bier®

Sauglings- und
Kleinkindernahrung mit hohem
Getreideanteil®

Currypulver®

Pfeffer, schwarz, gemahlen3
Pfeffer, weiRl, gemahlen®
Paprikapulver®

Ingwer, gemahlen®
Muskatnuss, gemahlen2
Muskatnusswiirzer?
Sumach?®

Kurkuma, gemahlen®
Summe

1Nachweisgrenze 0,02 pg/kg
2 Nachweisgrenze 0,1 pg/kg
3 Nachweisgrenze 0,4 ug/kg

27
13
14
16
1
34
5
1
15

el = AL

15
10

10
10

16
10

[EEN
D

ARPINO M OOF 0 O®

280

Proben- |pProben positiv
OTA, jedoch
<H6chstmenae

0
0

2 (14 %)
3 (19 %)
0

2 (6 %)

0

0

10 (67 %)
1 (50 %)
2 (40 %)
0

0

0

13 (87 %)

5 (50 %)

4 (57 %)
1 (25 %)

0

2 (20 %)

0

1 (100 %)
10 (63 %)
10 (100 %)

7 (50 %)

4 (67 %)

6 (75 %)

0

8 (100 %)
3 (75 %)

6 (75 %)

2 (100 %)
0

2 (50 %)
104 (37 %)

Proben uber
Hoéchstmenge

O/ 0] O OO0 00000000 oo

S

1 (10 %)

oo/ o o

o

OO 00 0oo0oo oo

1 (0,4 %)

Bereich der positiven
Werte

(ug/kg bzw. ug/l)

0,48 - 0,55
0,49 - 0,76

0,40 - 2,74

0,5-5,72
0,17
0,16 - 0,41

0,22 - 1,30
0,1-0,39
0,44 - 0,68
5,17
0,30-7,6

2,13
0,1-0,8
0,01-0,19

0,01-0,03

1,25 - 2,45
0,48 - 1,04

0,6 - 23,7
4,43 - 8,75
0,14 - 15,0
0,13-0,46

0,55-0,93

* Hochstgehalt fur Getreide und Getreiderzeugnisse nach VO (EG) 1881/2006: 3,0 ug/kg

5 Nachweisgrenze 0,01 pg/kg
® Nachweisgrenze 0,4 ug/kg

Tab. 11.4.6.5: Ochratoxin-A-Gehalte in verschiedenen pflanzlichen Lebensmitteln - 2011

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil

I1.4.6_Tab_ILCTR_JB 2011.xls



11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenart Proben- |proben positiv' |Proben tber Bereich der positiven Werte
zahl Fumonisine, Hoéchstmenge |[flr die Summe der
jedoch Fumonisine By B, und B,
<H6chstmenae (ua/ka)
Maisgriel3, Polenta 7 5 (71 %) 0 9,3-150
Maismehl 3 3 (100 %) 0 53,7 - 650
Cornflakes 9 8 (89 %) 0 11,1 - 375
Maiswaffeln 2 2 (100 %) 0 37,1-62,6
Flips 9 9 (100 %) 0 7,1-29,5
Tortilla Chips 4 4 (100 %) 0 19,4 - 208
Summe 34 31 (91 %) 0

"Nachweisgrenze fur Fumonisin B,: 5 ug/kg
1Nachweisgrenze fur Fumonisin B,: 15 pg/kg
INachweisgrenze fiir Fumonisin B.: 30 pg/kg

Tab. 11.4.6.6: Fumonisingehalte in pflanzlichen Lebensmitteln - 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil 11.4.6_Tab ILCTR_JB 2011.xls



11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenart

Vollkornmsli

Zwieback

Tortilla-Chips

Flips und Extruderprodukte
Maiswaffeln

Cracker
Dauerlaugengeback
Puffreis

Brotchips und Kleingeback
Brotbackmischungen
Weizenmehl

Summe

! Nachweisgrenze 50 pg/kg

Proben- |pProben positiv*

zahl DON, jedoch
<Hdchstmenage
1 1 (100 %)
11 0
9 8 (89 %)
4 1 (25 %)
4 0
8 2 (25 %)
9 4 (44 %)
2 0
2 1 (50 %)
11 8 (73 %)
16 9 (56 %)
77 34 (44%)

Tab. 11.4.6.7: Deoxynivalenolgehalte (DON) in Getreideerzeugnissen - 2011

ILC Trier

Jahresbericht 2011 - Tabellenteil

Proben tber
Hoéchstmenge

Bereich der positiven
Werte (ug/kg)

69

132 - 349
139

197 - 359
51,1-392

144
64,7 - 175
50,6 - 372

OO0 00000 ojloo

I1.4.6_Tab_ILCTR_JB 2011.xls



11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenart Proben- |proben positiv’
zahl Zearalenon, jedoch | Werte (ug/kg)
<Héchstmenae
Maiskeimol 9 7 (78 %)
Summe 9 7 (78 %)

1Nachweisqrenze 20 pa/kg
%2 Hchstgehalt Maisol: 400 pg/kg

Tab. 11.4.6.8: Zearalenongehalte in Maisdlen - 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil

Bereich der positiven

21- 148

I1.4.6_Tab_ILCTR_JB 2011.xls



11.4 Spezielle stoffspezifische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.4.6 Mykotoxine

Probenart Proben- [Proben Bereich der positiven Werte fiir die Summe
zahl positiv' der Mutterkornalkaloide Ergometrin,
Mutterkorn- |Ergosin, Ergotamin, Ergocornin,
alkaloide Ergokryptin, Ergocristin (ug/kg)
Roggenmehl Type 815 1 0
Roggenmehl Type 997 3 3 (100 %) 19 - 105
Roggenmehl Type 1150 9 5 (56 %) 94 - 356
Roggenvollkornmehl 1 1 (100 %) 103

Summe 14 9 (64 %)
! Nachweisgrenze 12,5 ug/kg

Tab. 11.4.6.9: Mutterkornalkaloide in Roggenerzeugnissen - 2011

ILC Trier Jahresbericht 2011 - Tabellenteil 11.4.6_Tab ILCTR_JB 2011.xls



11.3. Chemische Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln

11.3.2.2. Lebensmittel pflanzlicher Herkunft

Warencode 50 Fertiggerichte, zubereitete Speisen
untersuchte Proben: 102 Proben aus 14 Einrichtungen

davon beanstandet: 7 Einrichtungen (50,0 %)
Warenbezeichnung Proben- Beanstandungen/ |Beurteilung
zahl Beméngelungen
102 Proben aus Keine Ubereinstimmung mit DGE- Qualitatsstandards fiir die

Tagesrationen aus 7 Einrichtungen
Altenheimen 14 Einrichtungen 9 Verpflegung in stationaren Senioreneinrichtungen

Tab. 11.3.2.2.27: Beanstandungen von Fertiggerichten zubereiteten Speisen (ILC Trier) - 2011



Beanstandungsgrinde

Bezeichnung
Beanstandet
Beanst. in %

4.340 799 18,4 0 165 90 65 40 1 306 347 0 100
33 |Weine und Traubenmoste 4154 753 18,1 0 164 85 63 32 1 287 325 0 96
Erzeugnisse aus Wein auch Vor-
34 |und Nebenprodukte der
Weinbereitung 186 46 24,7 0 1 5 2 8 0 19 22 0 4

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz, Jahresbericht 2011, Untersuchung und Beanstandung von Wein



Kode Beanstandungsgriinde Wein

Rechtsgrundlagen (beispielhaft)

Gesundheitlich bedenkliche Beschaffenheit aufgrund

70 ) ) . o Art. 14 Abs. 2b VO 178/2002
mikrobiologischer Verunreinigung

71 |Nicht handelsubliche Beschaffenheit, sensorische Mangel Art. 14 Abs. 2b i.V.m. Abs. 5 VO 178/2002

72 |Unzulassige Behandlungsstoffe oder Verfahren Art. 120c VO 1234/2007 § 27 WeinG

73

Uber- bzw. Unterschreitung von Grenz- oder Richtwerten fr
Bestandteile, Zutaten

Art. 3 VO 606/2009 i.V.m. Art. 120c und Art. 113d i.V.m. Anhang Xib
VO 1234/2007 und § 27 WeinG

74

Uber- bzw. Unterschreitung von Grenz- oder Richtwerten fir
"Zusatzstoffe"

Art. 3 VO 606/2009 i.V.m. Art. 120c VO 1234/2007

75

Uberschreitung von Grenz- oder Richtwerten fiir Riickstande
und Verunreinigungen/ Kontaminanten

88 12,13 und 13a WeinV; Anlagen 7 und 7a WeinV und Art. 14 Abs.
2 VO 178/2002 und Art. 1 Abs. 1 VO 1881/2006

76

IrrefUhrende Bezeichnung, Aufmachung

Art. 2 Abs. 1 RL 2000/13 i.V.m. Art. 118x VO 1234/2007 und Art. 16
VO 178/2002 88 25, 26 WeinG

77

Nicht vorschriftsgemalle Bezeichnung und Aufmachung

Art. 52 Abs. 1 VO 607/2009

78

Versto3 gegen nationale Vorschriften anderer EG-Lander oder
Drittlander

79

VerstoRe gegen sonstige Rechtsvorschriften




1.2 Weinuberwachung

1.2 Weinkontrolle
[11.2.1 Ubersicht Weinkontrolle

Gesamtzahl der Kontrollen 5.892
Weinbaubetriebe, Genossenschaften 4.886
Weinhandlungen, Weinkellereien, Grof3betriebe 601
Gastronomie 11
Schaumweinbetriebe 109
Weinkommission (Vermittler) 31
Sonstige 254
Tatigkeiten auf Ersuchen der Staatsanwaltschaft 63
Ergebnisse der Kontrollen
Prufberichte 570
Bemangelungen, Abmahnungen, Auflagen erteilt 450
(Verkaufsverbot, Verarbeitungsverbot) (hl)

393,05
Inland (hl) 393,05
Ausland (hl) 0
Zahl der entnommenen Proben (WC 33 und 34) 3.283
Inland 3.005
Européaische Union 200
Drittlander 78
Sensorische Gutachten 2093
Geschaftspapiere 86.901
Inland 70.186
Ausland 16.715

Ubersicht der Weinkontrollen im Jahr 2011

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011




lll. Weintberwachung

lll. 1 Weinuntersuchung
I1.1.1. Gesamtibersicht Probenaufkommen

Probenzahl | Gberprifte Zahl der insgesamt Zahl der wegen insgesamt beanstandete
Menge [hl] | beanstandeten Proben GrenzwertverstoRen und Menge [hl]
unzuléssiger Behandlung
beanstandeten Proben

Gesamt 4.339 300.596 799 18,4 195 4,5 14.404 4.8
Deutschland 3.282 176.015 609 18,6 181 5,5 8.893 5,1
EU, ohne

Inland 637 86.771 134 21,0 4.001 4,6
Drittland 420 37.811 56 13,3 14 1,3 1.510 4,0
davon

Zollwein*) 74 21.720 8 10,8 1.017 4,7

Wein, Gesamtiibersicht der untersuchten Proben, Beanstandungen nach Herkunft und Weinmenge - 2011
*) Drittlandswein, der bei der Einfuhr ins Inland von den Zollbehdrden fir eine stichprobenartige

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011




lll. Weiniberwachung
[ll. 1 Weinuntersuchung

111.1.4. Weine von nicht handelstiblicher Beschaffenheit

Inland Ausland Gesamt
untersuchte
Proben 3.282 1.057 4.339
beanstandet
(Fallzahlen) 140 25 165

Weine von nicht handelstiblicher Beschaffenheit - 2011
* Bei einzelnen Proben sind Mehrfachnennungen mdaglich

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



lll. Weiniberwachung

[1l.1. Weinuntersuchung

l11.1.5. VerstdRe gegen Bezeichnungsvorschriften

Inland | Ausland | Gesamt

untersuchte Proben 3.282 1.057 4.339
Rebsortenangaben unzutreffend 10 3 13
Fehlende Identitat, ohne A.P.-Nr. in

Verkehr gebracht oder fingiert 134 4 138
Alkoholgehaltsangabe 138 20 158
Geografische Angaben 21 23 44
Geschmacksangabe 29 2 31
Losnummernangabe 0 37 37
Verkehrshezeichnung 32 25 57
Fehlende Angabe "Enthalt Sulfite" 11 46 57
Unzuldssige Weingutsangabe 26 0 26
Unzuldssige Qualitatsangaben 13 17 30
Sonstige 40 22 62
beanstandet (Fallzahlen) 454 199 653

Wein, VersttRe gegen Bezeichnungsvorschriften - 2011

* Bei einzelnen Proben sind Mehrfachnennungen mdglich

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011




Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



lll. Weintberwachung

lll. 1 Weinuntersuchung
[11.1.2. Uber- und Unterschreitung von Grenzwerten

Inland Ausland Gesamt

untersuchte Proben 3.282 1.057 4.339
Schwefeldioxid 31 2 33
Alkoholgehalt 32 1 33
Restzuckergehalt 8 0 8
Flichtige Saure 14 1 15
Sorbinsaure 4 0 4
Kohlensauretberdruck 4 0 4
Zitronensaure 1 0 1
Kaliumsulfat 1 1 2
Sonstiges 20 2 22
beanstandet (Fallzahlen) 115 7 122

Wein, Uber- und Unterschreitung von Grenzwerten - 2011
* Bei einzelnen Proben sind Mehrfachnennungen méglich

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pflaz - Jahresbericht 2011



lll. WeinUiberwachung

[ll. 1 Weinuntersuchung

[11.1.3. Unzuldssige Behandlungsstoffe und -verfahren

Inland | Ausland | Gesamt
untersuchte Proben 3.282 1.057 4.339
Zusatz von Zucker zwecks
SiRung bzw. Anreicherung
von Préadikatsmosten und - 27 1 28
Verschnitt von Rot- und
WeilRwein 3 0 3
Aromazusatz 18 1 19
Glycerinzusatz 0 4 4
Styrol 13 0 13
Monoethylenglykol 5 1 6
beanstandet 66 7 73

Wein, unzuldssige Behandlungsstoffe und -verfahren - 2011
* Bei einzelnen Proben sind Mehrfachnennungen mdéglich

Landesuntersuchungsamt Rheinland-Pfalz - Jahresbericht 2011



A diagno anzeigep ge Tierse e Rheinland-Pta 0
anzeigepflichtige . . Untersuchungen Nachweise .
. Tierart Matrix Nachweis von Methode
Tierseuche i .
Tiere Bestdande | Tiere | Bestdnde
Tierkorper 85 67 1 1 BHV-1-Virus Zellkultur
Bovines Herpesvirus -~ Tupfer 80 55 1 1 BHV-1-Virus Zellkultur
in
Typ 1-Infektion
BHV-1-gE-
Blut 115.390 4168 2168 187 . ELISA
Antikorper
. ) ) ) Ohrstanze | 145.653 4.445 626 220 BVD-Virus-
Bovine Virusdiarrhoe Rind . ELISA
Antigen
Blut 31198 2.500 195 97
Koiherpesvirus- karpfen- o
. o Tierkorper 18 13 4 2 KHV-Genom PCR
Infektion artige Fische
. papageien- | Tierkdrper 22 5 1 1 Chlamydia
Psittakose* ) o PCR
artige Vogel psittaci-Genom
Kot 38 8 3 2
) Salmonella Bakterien-
Salmonellose* Rind Kot 5.010 180 74 3 )
species kultur
. Campylobacter )
Vibrionenseuche ) Bakterien-
. Rind Splilprobe 375 16 1 1 fetus ssp.
der Rinder ] kultur
venerealis
Virale Hdmorrhagi- forellen- o )
o L Tierkorper 527 29 25 4 VHS-Virus Zellkultur
sche Septikamie artige Fische

* hat als Zoonose Bedeutung flir den Menschen

Hinweis: Auf Grund der Untersuchung verschiedener Matrizes und der Anwendung verschiedener Untersuchungsmethoden sowie gege-

benenfalls erfolgter Mehrfachuntersuchungen sind Doppelnennungen von Tieren und Bestanden moglich.




Im LUA diagnostizierte meldepflichtige Tierkrankheiten in Rheinland-Pfalz 2011

Untersuchungen Nachweise
Ee:ifp::(l;h::ge Tierart Matrix \l;lar::hwels Methode
erkrankhe Proben | Bestinde | Proben | Bestinde | V©
Schaf Tierkorper 13 3 2 i
Chlamydiose X P Chlamydophlla PCR
Ziervogel Kot 24 1 1 Species
:Dr;fr?:((:elzzssiekrose Forelle Tierkorper 513 28 18 3 IPN-Virus Zellkultur
Rind Tierkorper 57 47 4 4 o ‘
Listeriose* Schaf Tierkorper 21 17 3 HAGT b e
monocytogenes kultur
Ziege Tierkorper 16 4 2
Mycobacterium avi- .
Kot 49 42 4 4 um ssp. para-tuber- Eaktenen—
. ultur
culosis
i Mycobacterium avi-
Rind Kot 107 80 19 18 um ssp. paratubercu- | PCR
losis-Genom
el Tierkdrper 69 55 42 35 saurefeste Stabchen | Ziehl-Neel-
Paratuberkulose Kot 123 88 17 15 in Nestern sen-Farbung
Mycobacterium avi-
Ziege Tierkorper 1 1 1 1 um ssp. paratubercu- | PCR
losis-Genom
Mycobacterium avi-
Rothirsch Tierkdrper 1 1 1 1 um ssp. paratubercu- | PCR
losis-Genom
Tierkorper 42 3
Rind Tupfer/Exkret 338 38 10 4
upfer/Exkrete i
Q-Fieber* b Coxiella PCR
Tierkorper 14 p) burnetii-Genom
Schaf 8 1
Tupfer/Exkrete 228 0
Ziege Tierkorper 31 25 1 1
Schwein Kot/Staub 76 23 8 5
B Tierkorper 25 21 1 1
Nutzgefligel
Kot/Staub 450 92 21 7
Zier-/Zoo- ol
o Tierkorper 97 39 2 2 ien-
Salmonellose* vogel P Salmonella species Ejllit:rnen
Tierkdrper 7 4 1 1
Taube
Kot 73 36 1
- Tierkdrper 8 4 4 2
Reptilien
Kot 31 4 14 3
Wildtiere Kot 3 1
e Shiga- (Vero-) Bakterien-
E’fgﬁgﬁiﬁz'ﬁﬂe Rind Kot 212 149 10 8 toxin bildende kultur /
Escherichia coli ELISA

* hat als Zoonose Bedeutung fiir den Menschen

** hat als Zoonose potenziell Bedeutung fiir den Menschen

Hinweis: Auf Grund der Untersuchung verschiedener Matrizes und der Anwendung verschiedener Untersuchungsmethoden sowie gegebenen-

falls erfolgter Mehrfachuntersuchungen sind Doppelnennungen von Tieren und Bestanden méglich.



Kategorie Diagnose/ Erreger

Gastroenteritische Infektionen Campylobakter Enteritis

(Durchfallerkrankungen) Clostridium difficile

E. coli-Enteritis (sonstige)

EHEC-Erkrankung (aufer HUS)

Giardiasis

HUS

Kryptosporidiose

Norovirus-Erkrankung

Rotavirus-Erkrankung

Salmonellose

Shigellose

Yersiniose

Hepatitiden Hepatitis A
(Leberentziindungen)

Hepatitis B

Hepatitis C

Hepatitis D

Hepatitis E

Weitere Infektionen Adenovirus (Konjunktivalabstrich)

N
~
Hlo|v o
[

Borreliose

Brucellose

K

Dengue-Fieber

Diphtherie

FSME

Gelbfieber

O (O | |O |N|UT |W

Haemophilus influenzae

Hantavirus-Erkrankung

Influenza

Invasive Meningokokkenerkrankung

Legionellose

Leptospirose

Listeriose

Masern

MRSA

Ornithose

Paratyphus

Q-Fieber

Tollwut

Tuberkulose

Tularamie

Typhus abdominalis

Virales hamorrhagisches Fieber

Ubersicht tiber die Meldezahlen der haufigsten meldepflichtigen Infektionskrankheiten nach RKI-Referenzdefinition 2011 und 2010.




V Hygiene, Infektionsschutz

V.3 Tuberkulose

V.3.1 Untersuchungen Tuberkulose-Labor IHISTR 2011

Fragestellung/Einsendun QL S Ringversuche S
9 9 9 Untersuchungen Kreisverwaltung/Gesundheit 9 einsendungen
Untersuchungen auf Tuberkulose 731 698 33 Keine
V.3.1 Untersuchungen Tuberkulose-Labor IHISTR 2011
Mykobakterien
s v s . Anzahl Mykobakterlum.tuberkulose other than_ st
Einsendungen nachgewiesen Tuberkulosis
(MOT)
Untersuchungen auf Tuberkulose 731 5 9 5
Resistenztestung
Resistenztestungen Tuberkulose voll sensibel MDR XDR nicht moglich
2 1 1




V.7 Krankenhaus- und Praxishygiene
Institute fr Hygiene und Infektionsschutz Koblenz, Landau, Trier

V.7.1 Einsendende Einrichtungen 2011

Einsender Anzahl IHIS Koblenz IHIS Landau IHIS Trier
Krankenhauser 178 75 75 28
Alten- und Pflegeheime 302 139 101 62
Arzt- und Zahnarztpraxen, (sonstige) 1.228 348 455 425
sonstige 311 134 177 0

Summe 2.019 696 808 515
V.7.2 Mikrobiologische Untersuchungen im Rahmen der Hygieneliberwachung

Material Anzahl der Untersuchungen IHIS Koblenz IHIS Landau IHIS Trier
Abklatsch- und Tupferproben 8.566 4.826 1.659 2.081
Luftuntersuchungen 2.289 2.241 48 0
Flussigkeitsproben, Desinfektionsmittellosu 1.736 879 527 330
Koloskop-Untersuchungen 2.338 1.527 547 264
sonstige Proben 2.431 2.371 60 0

Summe 17.360 11.844 2.841 2.675

V.7.3 Untersuchung von Bioindikatoren zur Wirksamkeitskontrolle hygienetechnischer Gerate und Anlagen

Bioindikatoren

Anzahl der Untersuchungen

Uberprifte Programme

beanstandete Programme [%]

Koblenz 26.530 5.981 6,2

Landau 13.357 4.669 10

Trier 15.741 3.004 14
Summe 55.628 13.654




[I.2 Untersuchung von Trink- und Badewasser
[1.2.3 Mikrobiologische Untersuchungen

[1.2.3.1 Anzahl der Untersuchungen Sachgebiet Trinkwasserhygiene Referat 3

Material Anzahl der Untersuchungen Koblenz Landau Trier
Trinkwasser 12.756 5.173 3.144 4.438
11.2.3.2 Legionellen in Trink- und Badewasser IHIS 2011

Material Anzahl der Untersuchungen Koblenz Landau Trier
Trinkwasser auf Legionellen 3.393 1.791 751 851
Badewasser auf Legionellen 612 212 309 91
11.2.3.3 Badegewassern IHIS 2011

Material Anzahl der Untersuchungen Koblenz Landau Trier
Badegewasser 1.580 392 991 197
[1.2.3.4 Schwimm- und Badebeckenwasser IHIS 2011

Material Anzahl der Untersuchungen Koblenz Landau Trier
Schwimm- und Badebeckenwasser 3.299 1.043 1.598 658
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